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1.Батон "Нарезной" – 0,5 шт. 

2.Яйца куриные – 4 шт. 

3.Стебель сельдерея – 1-2 шт. 

4.Помидор – 1 шт. 

5.Масло сливочное 

6.Масло растительное 

7.Зелень кинзы 

8.Соль 

Пицца 

1.Масло расти-

тельное 

2.Батон нарезной 

нарезать кубиками 

Обжарка всех поверх-

ностей кубиков батона 

до хрустящей корочки 
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Второе запекание пиццы 

 

1.Масло растительное  

2.Яйца куриные посолить, 

взбить и залить на сковоро-

ду 

3.Перетащить пиццу с та-

релки на сковороду 

1.Масло сливочное мелкими ку-

сочками вставить между гренок 

2.Помидоры и стебель сельдерея 

нарезать мелко 

3.Яйца куриные посолить, 

взбить и залить гренки с поми-

дорами и сельдереем 

На малом огне под 

крышкой запечь яйца с 

гренками 

Обжарка гренок 

На малом огне под 

крышкой запечь яйца с 

перевёрнутой пиццей 
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Первое запекание пиццы П
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1.Посыпать мел-

ко нарезанной 

зеленью кинзы  

2.Нарезать на 

порции  

- перевернуть 
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1. Берём нарезной батон 2. Режем батон на ломтики 3. Режем батон на кубики 4. Берём яйца куриные 

    

5. Выбиваем яйца куриные 6. Выбиваем яйца куриные в кружке 7. Берём помидор 8. Режем помидор мелко 

    

9. Берём стебель сельдерея 10. Режем стебель сельдерея мелко 11. Укладываем овощи на тарелку 12. Берём масло сливочное 
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13. Берём масло растительное 14. Берём зелень кинзы 15. Нарезаем зелень кинзы мелко 16. Наливаем масло в сковороду 

    

17. Обжариваем кубики батона с раз-

ных сторон 

18. Кладём помидоры и сельдерей по-

верх гренок 

19. Выливаем взбитые яйца на гренки с 

овощами 

20. Запекаем первую сторону пиццы на 

сковороде под крышкой 

    

21. Перетаскиваем пиццу со сковоро-

ды на тарелку 

22. Берём яйца куриные для запека-

ния второй стороны 

23. Выбиваем яйца куриные в кружку 

и солим 

24. Взбиваем яйца куриные в кружке 
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25. Выливаем взбитые яйца на растоп-

ленное сливочное масло 

26. Накрываем пиццу второй тарел-

кой и переворачиваем 

27. Перетаскиваем пиццу с тарелки на 

сковороду 

28. Запекаем вторую сторону пиццы 

  

  

27. Переворачиваем пиццу со сково-

роды на тарелку 

28. Посыпаем пиццу мелко нарезан-

ной кинзой. Пицца готова 

  

 


